
Petit-déjeuner - 10h00 à 11h15
Assiette de mini-viennoiseries avec café	 8,50 €

Menu du jour - 12h00 à 15h00
Tous les jours, notre chef vous propose une sélection des meilleurs produits du marché

en fonction des saisons et de l’approvisionnement

Entrées du jour (selon marché)	 sur ardoise
Plats du jour (selon marché)	 sur ardoise

Nos formules
Formule Botticelli	 25,00 €
	 Entrée et plat OU plat et dessert    
Formule Cellini	 31,00 €
	 Entrée, plat et dessert

Nos grandes salades repas

Salade Condé	 12,00 €
	 Salade verte, tomate, concombre, jambon de dinde aux herbes, emmental, œufs mayonnaise,
	 échalotes, vinaigrette huile de noix

Salade De Montmorency	 13,00 €
	 Salade verte, tomate, concombre, Fourme d’Ambert, noix, jambon de pays, pommes, pignons de pin

Salade Aumale	 15,00 €
	 Salade verte, tomate, concombre, saumon mariné, crevettes, terrine de saumon, pamplemousse,
	 crème d’aneth

Salade Vatel	 15,00 €
	 Salade verte, tomates confites, concombre, poivrons grillés, magret fumé, gésiers de canard confits

Menu Enfant

Le menu enfant inclut le plat, un jus de fruit et un dessert
(glace, salade de fruits du moment, pâtisserie du jour)

Suprême de volaille à la crème	 13,00 €
Steak haché « Grand Condé »	 13,00 €

Servis avec écrasé de pommes de terre, légumes vapeur du jour

Menu Salon de Thé - 12h00 à 17h45
Croque « Monsieur le Prince »	 12,00 €
Quiche au Maroilles	 12,00 €
Bruschetta de tomates et mozzarella au persil et à l’ail, jambon de pays	 12,00 €

Accompagnement : frites au four, légumes vapeur, ou salade du jour

Plateau de charcuterie et terrines (pour 2 personnes)	 22,00 €
Plateau dégustation (2 personnes)	 24,00 €

Desserts - 12h00 à 17h45
Pâtisserie(s) du jour (sur ardoise)	 7,00 €
Tarte Tatin, glace vanille	 7,00 €
Crumble fraise-rhubarbe, glace vanille	 7,00 €
Assiette de fruits du moment, rocher coco	 7,00 €
Entremets craquants au chocolat, coulis de fruits exotiques	 7,00 €
Nougat glacé Montélimar 	 7,00 €
Coupelle de crème Chantilly maison 	 3,50 €
Café gourmand	 8,50 €

Assiette de 3 fromages	 5,50 €

Tous nos desserts sont accompagnés de crème Chantilly faite maison

Les Apéritifs

Whisky			   7,00 € (4 cl)
Ricard			   5,25 € (4 cl)
Vodka			   5,25 € (4 cl)
Gin				    5,25 € (4 cl)
Malibu			   5,25 € (4 cl)
Campari			   4,50 € (4 cl)
Martini Rosso ou Bianco			   4,50 € (6 cl)
Porto Blanc ou rouge			   4,50 € (6 cl)
Kir Vin Blanc			   5,00 € (12 cl)
Kir Crémant			   6,50 € (12 cl)
Kir Royal			  12,00 € (12 cl)
Coupe de Champagne			  11,00 € (12 cl)

Boissons Fraîches

Jus de fruits et sodas 25 cl 			   3,80 €
	 orange, ananas, pamplemousse, abricot, pomme, tomate, limonade, Orangina, tonic, Ice tea
Sodas 33 cl 			   3,80 €
	 Coca-Cola, Coca-cola light, Perrier
Bière Bouteille 33 cl 			   5,00 €
	 Kronenbourg 1664, Pelforth brune 			 
	 Bière pression Heineken 25 cl			   4,50 €
Spécialités Régionales		   75 cl 	 12 cl
	 Bière Rebelle / Poiré 		  12,00 € 	 4,50 €
	 Cidre doux / brut		  12,00 € 	 4,50 €
	 Nectar de rhubarbe 		  12,00 € 	 4,50 €
Les eaux minérales 		  100 cl 	 50 cl
	 Évian 		  6,00 € 	 4,00 €
	 Badoit 		  6,00 € 	 4,00 €

Boissons Chaudes

Café / Noisette 			   2,50 €
Double café 			   3,00 €
Grand crème / Cappuccino / Chocolat chaud 			   3,50 €
Camomille / Tilleul / Verveine 			   3,00 €
Thé Earl Grey / Darjeeling / Thé vert menthe et jasmin / Ceylan 			   3,50 €
Café Vatel, Chocolat Vatel 			   4,00 €
Marnissimo (café, sucre, Grand Marnier et Crème Chantilly) 			   10,00 €
Irish Coffee (café, sucre, Whisky et crème Chantilly) 			   10,00 €

Carte des Vins

Les Vins Rouges 	 bouteille 75 cl 	 verre 12 cl 	 pichet 50 cl
AOC Chinon Domaine de Parilly 2008 	 26,00 € 	 4,50 €
AOC Saint Nicolas de Bourgueil Celliers de l’Abbaye 2009 	 22,00 €	 4,00 € 	 12,00 €
AOC Hautes Côtes de Beaune 	 36,00 €
	 Domaine Boyard Gontard 2004
AOC Pessac 2007 Château Coucheroy 	 32,00 €
AOC Château Bonnet 2006 	 26,00 €
	 Merlot Cabernet Sauvignon
Minervois 2007 Domaine des Homs « Paul » 	 24,00 € 	 4,50 €

Les Vins Blancs 	 bouteille 75 cl 	 verre 12 cl 	 pichet 50 cl
AOC Chinon 2009 Domaine de l’Abbaye 	 25,00 € 	 4,50 € 	 12,00 €
AOC Château Bonnet Entre Deux Mers 2009 	 25,00 €
	 Sauvignon Blanc 	
AOC Bourgogne Grand Ordinaire Chardonnay 	 29,00 €
	 Domaine du Guette-Soleil, 2008
Vin de Pays d’Oc des Homs, Viognier, 2009 	 22,00 € 	 4,00 €

Les Vins Liquoreux 	 bouteille 75 cl 	 verre 12 cl
AOC Jurançon 2007 Domaine Lasserre 	 31,00 € 	 5,50 €

Les Vins Rosés 	 bouteille 75 cl 	 verre 12 cl 	 pichet 50 cl
AOC Chinon 2009 Domaine de l’Abbaye 	 24,00 € 	 4,50 €
AOC Château Bonnet 2010	 22,00 €
	 Merlot Cabernet Sauvignon
Vins de Pays d’Oc, Minervois « La Tersandre »  	 22,00 € 	 4,00 € 	 12,00 €
	 2009 Domaines des Homs

Les Champagnes 	 bouteille 75 cl 	 bouteille 37,5 cl
Jacquart Brut	 49,50 €
De Venoge Rosé 	 61,00 €
De Venoge Rosé 37,5 cl 			   22,50 €
Crémant de Bourgogne 	 23,00 €

Prix nets, taxes et service comprisPrix nets, taxes et service compris

Restaurant La Capitainerie
Les Cuisines de Vatel

vous souhaite

la bienvenue

et un bon appétit !


