— PREISE 2010 - DOMAINE DE CHANTILLY

PREISE in € TURISMUS BRANCHE

GRUPPEN

nach dem Originalrezept des Meisterkochs Francois
Vatel

Kostenlos Fahrer und Beifahrer fur 20 zahlende Besucher

Informationen/Reservierung
reservations@domainedechantilly.com

Patrick Allais
Sales Manager
patrick.allais@fondationdechantilly.org

EINTRITTSPREISE ERWACHSEN KINDER Normal

Pro Person (Seiten 8 » 15) E 4 - 17 Jahre | Eintritt
Besichtigung des Schloss + Park 9€ 6 € 12 €
Besuch des Parks und den Garten 4€ 3€ 6€
Domaine de Chantilly Pass  Besichtigung des 16 € 9¢€ 19€
Schloss mit dem Condé-Museum + der Park + die Stalle
+ Dressurvorfihrungen
Vorstellung Pass Besichtigung des Schloss mit 25,5€ 19,1€ 12 € 30,2€
dem Condé-Museum + der Park + die Stalle + Juli und August
Vorstellung) "Die Prinze von Chantilly"
Besichtigung der Pferde Stalle + 8 € 5€ 10 €
Dressurvorfiihrungen

BESUCHERSERVICE (Seiten 14 und 15)
Shuttle Zug (Besichtigung des Schlossparks) 5€ | 3€ 5€
Deutschprachige Fihrung (obligatorische Reservierung) 110 € 30/35 pax maxi| 1.30 St.
Bus Parkplatz 5€/ Tag
RESTAURANT (SEITEN 16 » 19)

KASE PROBE mit 4 verschiedene Sorten 15€
SNACK CHANTILLY mit Apfel Tart 9€
MITAGESSEN "MENU AUMALE" 22 €
CREME CHANTILLY PROBE : Creme Chantilly 60 € Pro Gruppe

Geschlossen Dienstags

+33 (0)3 44 27 31 80

Tel. : +33(0)3 44 27 31 67

Chantilly liegt 40 Kilometer nordéstlich von Paris und 20 Min. von Paris Charles de Gaulle Flughaffen.
Das grosste europdische Trainingszentrum fir Rennpferde. Mehr als 2500 reinrassige Pferde Gben

auf den 200 km Rennpisten in einer 1800 Ha grossen Anlage.
Das Condé-museum beherbergt eine der wichtigsten Gemaldesammlungen Frankreichs nach dem
Louvre: Delacroix, Poussin... und 3 Bilder von Raphaél, sowie eine historische Bibliothek mit 700
Handschriften und 12 000 wertvollen Buchern, darunter die "Trés Riches Heures"

und eine Gutenberg-Bibel.

Entedecken den Schlosspark mit der franzosischen Garten von André Le Notre und dem Ddrfchen,
das die Konigin Marie Antoinette zum Vorbild fiir ihnren Hameau im Park des Petit Trianons wabhlte.
Probieren die Creme Chantilly nach dem Originalrezept des Meisterkochs Francois Vatel.
Die Stélle beherbergten bis zu 240 Pferde und 500 Jagdhunde

Menii Aumale

Lachs-Crumble an eingelegten Basilikum-Tomaten und Parmesan-Tuiles /
Rebhuhn nach GroBmutterart mit cremigem Saubohnen-Risotto /
Créme brilée-Versuchung auf Haselnussschokoladen-Croustillant, Zimtcoulis an Chantilly-Nocker! /

Kaffee / Rotwein (1 / 3) / Leitungswasser

www.domainedechantilly.com



